
                          
 

                         obrador pastisseria  
 
 
                                                                                                                                                                         
 

LLISTAT PRODUCTES 2015 – 2016 
Per encarrec fem 

Pastissos sense sucre  / Pastissos sense ou / Pastissos sense lactosa 
 
El  PASTIS  senser rodó: 
 

• Pastis torrija  
•    Pastís platan i xocolata 
•    Pastís arros amb llet 
•    Pastís poma                                 
•    Pastís de trufa 
•    Pastís xocolata i avellana 
•    Pastís de xocolata i taronja 
•    Pastís “crumble” xocolata 
• Pastis amb llavor de rosella i crema de mascarpone 
• Pastis formatge i xocolata 

 
EL PASTIS en banda: 

• Pastís “crumble” avellana  
• Pastís sacher 
• Pastís “crumble” xocolata 
• Pastís ópera suau crema cafè i xocolata 

 
EL PESSIC  molt suau i original: 

• Pessic amb llavors de rosella (molt suau) 
• Péssic amb ametlla yogurt, oliï oliva i pinyons 
• Péssic de pastanaga  
• Péssic amb xocolata i taronja 

 
 
PASTÍS AMB PASTA BRISA cruixent i saboros: 

• “Crumble” amb cireres 
• “Crumble” amb poma 
• “Crumble” amb xocolata i gerds 
• Pastís Linzer amb gerd i grosella 
• Pastís amb crema de llimona i merenga 
• Pastis taronja i llimona 
• Pastis ametlla 
• Tarta tatin poma 
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LLISTAT PRODUCTES 2015 – 2016 
 

Per encarrec fem 
Pastissos sense sucre  / Pastissos sense ou / Pastissos sense lactosa 

 
PASTISSERIA  TRADICIONAL: 
 
                  • Braç gitano amb nata, crema o trufa 
                  • Bunyols quaresma (temporada) 
                  • Bunyols farcits de poma 
                  • “Coca” de llardons (temporada) 
                  • “Coca “ full  amb cabell d'àngel i pinyons 
                  • “Coca “ full  amb crema i pinyons  
                  • “Coca”de Sant Joan” (temporada) 
                  • Full amb crema i fruita 
                  • Lioneses amb nata o trufa 
                  • Tortell de reis (temporada) 
                  • Tortell  full amb nata o trufa 
                  • Troncs de Nadal (temporada) 
                  • Massini                                                   
                  • Mona de Pasqua (temporada) 
                  • Sara 
                  • Panellets (temporada) 
                  • Pasta de te 
                  • Rebosteria  
 
EL NOSTRE  MOUSSE:  format en: rodo, en banda o individual 
 

• Cremos de vainilla amb maduixa confitada i pimenta de sechuan 
• “Mont Blanc” mousse  xocolata blanca amb crema llimona 
• Mousse de lichi amb poma verda  
• Mousse “exotic” coco i maracuya 
• “Thay platan”mousse de platan amb pessic de rosella i plàtan caramelitzat 
• Mousse fruites del bosc o llimona 
• Mousse crema catalana i maduixa 
• Mousse xocolata o tres xocolata 
• Xocolata negra Tanzanie 75%  i maracuya 
• Mousse marc de cava  
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LLISTAT PRODUCTES 2015 – 2016 
 

Per encarrec fem 
Pastissos sense sucre  / Pastissos sense ou / Pastissos sense lactosa 

 
EL PASTÍS  INDIVIDUAL: 

• Cruixent de avellana 
• Tarta tatin poma 
• Cremos de formatge i mango 
• Cardenal amb nata o crema de café 
• Coulant de xocolata o de avellana 
• Taronja i  llimona 
• Tartaleta crema llimona i merenga 
• Sacher 
• Selva negra 
• Massini 
• Intens de xocolata 

 
LA NOSTRE ESPECIALITAT: 

• Apfelstrudel (Strudel de  poma i pasta filo) 
• “Marmorkuchen” (recepte tradicional austriaca) 
• El auténtic Brownie de xocolata 
• Kardinalschnitte (Cardenal amb nata o crema de café) 
• original Sachertorte (Tarta sacher amb melmelada de albercoc) 
• Carrot cake amb especies 
• Cake amb nabius i formatge fresc 
• Cake amb banana i xocolata 
• Schwarzwälder- kirschtorte (Selva negra amb cirera negra) 

 
BOLLERIA Y PASTELERIA PETITA: 

• Croissant de mantega  
• Croissant de mantega i xocolata  
• Cake Pops 
• Cup cakes 
• Magdalenes (integrals i espelta) 
• Melindros 
• Muffins.. (nabius, poma, xocolata etc…) 
• “Tap” de ametlla i  yogurt o  de xocolata 
• Trufes gelades 
• Cookies (nous i mel, xocolata, vainilla etc…) 
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LLISTAT PRODUCTES 2015 – 2016 
 

Per encarrec fem 
                  Pastissos sense sucre  / Pastissos sense ou / Pastissos sense 
 
 
 
SALSES I DECORACIÓ: 

• Espuma de coco, taronja … 
• Gelé de pinya, poma verda…. 
• Nuvols de yogurt 
• Piruleta de xocolata 
• Salsa de  gerds, vainilla, xocolata … 
• Sopa de lichis i lima 
• Sopa de yogurt i pinya 
• Teules de  yogurt … 

 
PASTSSERIA SALADA: 

• Canapé 
• “Coca de recapte” carbassó, oliva negra i formatge de cabra 
• “Coca de recapte” tomaquet i ceba de Figueres 
• “Coca de recapte” amb escalivada i anxova 
• “Coca de recapte” amb ceba confitada, mel, botifarra negra i pinyons 
• mini Brioche amb embutit o pernil ibéric 
• mini Brioche amb formatge 
• mini Xapata amb embutit o pernil ibéric 
• mini Chapata amb formatge 
• mini Croissant  amb embutit o pernil ibéric 
• mini Croissant amb formatge  
• “Neules” salades amb oliva negra 
• “Neules” salades amb pernil 
• Pa sorpresa farcit de mini brioche amb embutit  
• Pa sorpresa farcit de mini xapata amb embutit 
• Pasta de full salada 
• Quiche de diferentes sabors (espinaca, carbasso i nous, bacon  i ceba  etc…) 
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